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Suroviny

Porce: 2

. Kureci stehna s kuzi 2 ks

- Tekuty med 2 1zice

- Citronova stéva z citronu 1 ks
. Sul, pepr - dle chuti 1 Spetka
- Vétvicky rozmarynu 2 ks
Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

1. Troubu predehrejte na 200°C. Kureci stehna nékolikrat hrbetem dlané zatlacte k podlozce a pak je
prendejte do pekacku. Prelijte je medem a smichanym s citronovou $tavou, osole a opeprete. PecCte
15 minut, pak stehna za¢nete podlévat vypekem, pridejte rozmaryn a pecte dalSich 10 minut, dokud
neni maso meékké a krasné zlaté. Podavejte s bramborovou kasi a fazolkami na masle.
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