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Suroviny

Porce: 4

- Koka susenky 250 g

- Maslo, zméklé + na vymazani zapékaci misy ¢i plechu 100 g
- Smetanovy syr 500 g

- Krupicovy cukr 70 g

- Vejce 3 ks

- Mrazené maliny + Cerstvé na ozdobu 150 g

- Naldmana bil4 ¢okolada 100 g

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Maslem vymazte zhruba 3 cm vysokou zapékaci misu nebo plech o rozmérech 17x27 cm. Nakonec
jesteé vylozte pecicim papirem, tak, aby o dva cm presahoval hrany.

2. SuSenky nechte v pruhledném obalu a palickou na maso je roztlucte na hrubsi smés. Tu pak
presypte do robotu, pridejte maslo a promichejte v dokonale soudruznou hmotu. Tu natlacte na dno
pripravené misy nebo plechu a dejte na 20 minut chladit do lednicky.

3. Troubu predehrejte na 170°C. Pomoci metly naslehejte v mise smetanovy syr s cukrem. Pak ke
smési postupné pridejte vajicka, maliny a bilou cokoladu. Prendejte do zapékaci misy nebo plechu na

cokolddovy zaklad. Rovhomérné rozetrete.
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4. Pecte 45-50 minut. Vychladte na pokojovou teplotu, prikryjte potravinarskou folii a nechte zcela
uchladnout. Nakrajejte a servirujte s ¢erstvymi malinami.



