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Suroviny

Porce: 4

- drozdi 1 kostka

- cukr krystal 40 g

- mléko 150 ml

- hladkd mouka 500 g
. sul 1 Spetka

- vejce 2 ks

- zloutky 2 ks

- rum 50 ml

- maslo 50 g

- olej 500 ml

- rybizova zavarenina 200 g
- mouckovy cukr 150 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z drozdi, 1zice cukru, poloviny vlazného mléka a dvou Izic mouky pripravime kvasek, nechame ho
kynout na teplém misté. Do misy prosijeme zbylou mouku, pridame Spetku soli, zbyly cukr, vejce,
Zloutky, rum, zbylé mléko a nakynuty kvasek. VSe propracujeme a nakonec pridame rozpusténé
maslo. Vypracované tésto nechdme 1 hodinu kynout. Pak ho propracujeme a nakrdjime na malé
kousky. Z téch vyvalime kuli¢ky a rozlozime na pomouceny val. Prikryjeme utérkou a nechdme
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dalSich 30 min. kynout. Kulicky dozlatova opeCeme ve vétSim mnozstvi oleje na panvi. Nechame
okapat na ubrousku. Marmelddu dame do sacku s tenkou dlouhou trubickou. Trubicku zapichneme
do koblihy a naplnime ji marmeladou. Pocukrujeme.



