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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 1 Izice

. Cesnek, na tenké platky 2 strouzek

- Sterilizované papriky , celé, nasekané 250 g

- Instantni rajska polévka 1 baleni

- Mléko 250 ml

- Nasekané oreganové listky + na ozdobu 2 hrst
- Balzamikovy ocet 2 1zicka

- Balkansky syr, rozdrobeny 50 g

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Olivovy olej rozpalte v hrnci a osmahnéte na ném cesnek i papriky. Instantni polévku rozmichejte
v mléce a podle ndvodu na obale polévky dolijte vodou. Prelijte do hrnce s ¢esnekem i paprikami.
Priklopené privedte k varu a varte sedm az deset minut.

2. Vmichejte oregano a balzamikovy ocet, okorente soli a peprem a jesSté chvili povarte. Rozdélte na
jednotlivé porce, ozdobte balkanskym syrem a oreganem, pripadné cersté namletym peprem.
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