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Suroviny

Porce: 6

- Polohruba mouka 250 g

- Mékky polotucny tvaroh 250 g

- Maslo, zmékklé 250 g

- Vejce 1 ks

- Polotu¢né mléko 3 1zicka

- Merunkova marmélada 100 g

- Mouckovy cukr na obalovani teplych Satecku 2 hrst

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Z mouky, tvarohu a masla udélejte vlacené tésto a to nechte pul hodiny odpocinout. Pak z néj
vyvalejte 2-3 milimetry tenky plat. Vykrajujte zhruba 7 cm kolecCka, doprostred kazdého kolecka dejte
1zicku marmelady a prehnéte, okraje stisknéte k sobé. Spoje muzete jesté stlacit zadni stranou
vidlicky. Pouzit mlzete i specialni vykrajovatku na $atecky. Kolacky dejte na plech vylozené pecicim
papirem, potrete je vajiCkem rozslehanym s trochou mléka a pecte v troubé predehraté na 200°C
zhruba 15 minut. Satecky by mély zriiZzovét. Hotové obalujte v cukru
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