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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 1 Izice

- Cibule, nasekand najemno 1 ks

- Mrkev, na kousky 1 ks

- Celerové rapiky, na kousky 2 ks
. Cesnek, rozmélnény 2 strouzek
- Bazalka 1 hrst

- Rajcata v plechovce 800 g

- Kureci vyvar 500 ml

- Plechovka bilych fazoli 400 g

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

- Kupované pesto 2 1zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na Izici olivového oleje lehce osmahnéte nasekanou cibuli. Po asi 5 minutdch pridejte mrkev a celer
a opékejte dalsich 8 minut. Poté pridejte Cesnek, bazalku, rajcata, kureci vyvar i bilé fazole. Polévku
podle chuti osolte a opeprete a ozdobte pestem.
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