Kremova bramboracka s houbami I

Kategorie: Polévky

Autor: Bmilinka1991

Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 4 1zicka

- Pepr ¢erny mlety 2 Spetka

. Salotka 3 ks

. Cesnek 1 strouzek

- Brambory, oloupané nakrajené na kousky 1.5 kg
. Cerstvy tymidn 2 snitka

. Cerstvéa majoranka 1 1Zicka

- Muskatovy oriSek strouhany 1 Spetka
- Smetana 250 ml

. Sul - dle chuti 2 $petka

- Slanina 0.5 hrst

- Houby 1 hrst

- Zeleninovy vyvar 11

- Voda 11

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika
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Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci rozpalte polovinu oleje, pridejte slaninu a 2-3 minuty ji opékejte dokrupava. dérovanou
obraceckou ji vylovte a dejte stranou. Do hrnce pridejte zbyly olej a minutu na ném opékejte
nasekané Salotky, pridejte pokrajené houby a ke konci ¢esnek. Poté vsypte brambory, tymian,
majoranku a 3-4 minuty za stalého michani opékejte. Zalijte 1 litrem zeleninového vyvaru a litrem
vody. Privedte k varu a varte 15-20 minut. Rozmixujte ty¢covym mixérem, vmichejte smetanu,
dochutte soli, peprem a majorankou a jesté chvili povarte.



