Halali

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- mrkev 1 kg

- celer 700 g

- petrzel 500 g

- cibule 500 g

. sul 5 1zice

- cukr 7 Izice

- ocet 7 1zice

- nové koreni 1 1zicka
. pepr 1.5 1zicka

- bobkovy list 4 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zavarovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
1.Zeleninu nakrajime na kousky, trochu podlijeme vodou, pridame koteni, ocet, stl a cukr a varime

domékka. Poté nechdme smés vychladnout a rozmixujeme. Opét varime do zhoustnuti a horké
plnime do sklenic. Sterilujeme 20-25 minut pri 85 °C.

Poznamka:

Smeés je vyborna do svickové omacky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

