Bramboracka 11
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 500 g

- Mrkev 2 ks

- Koren petrzele 1 ks
- Celer 0.5 ks

- Kapusta 1 platek

- Kedlubna 1 ks

- Hladkd mouka 40 g
- Maslo 40 g

- Kmin 1 Spetka

. Sul 1 $petka

- Majordnka 1 Spetka
. Cesnek 2 strouzek
- Petrzelka 1 snitka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika
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Pocet porci: 4

Postup:

Ocisténé brambory a korenovou zeleninu proplachneme studenou vodou, nakrajime na kousky a
dame varit do osolené horké vody s trochou kminu. Po kratkém povareni zahustime svétlou jiSkou
pripravenou z masla a mouky. AZ zelenina zmékne, polévku odstavime z ohné, ochutime majorankou
a utrenym ¢esnekem. Nakonec pridame drobné nasekanou petrzelku.



