Gnocchi se spenatem a houbovou omackou
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Suroviny

Porce: 4

- Gnocchi - chlazené nebo mrazené 1 kg
- Cerstvy Spenat 200 g

- Cesneku 2 strouzek

- Knorr Bujon Zeleninovy 1 kostka

- Knorr Inspirace Zapecené kure s zampiony a syrem 1 baleni
- vyloupané vlasské orechy 150 g

- zampidény 0.5 g

- bila cibule 1 ks

- olivovy olej 30 ml

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni

Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:
Gnocchi uvarte domékka ve vodé s rozpusténou kostkou Knorr Bujon zeleninovy.

Pokréjejte zampiony na ¢tvrtky; ¢esnek a cibuli nakréjejte na drobné kosticky. Na olivovém oleji
opecte zampidny, ¢esnek a cibuli.

Ke orestované zeleniné s houbami pridejte omacku Knorr Inspirace Zapecené kure s zampiony a


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

syrem. Privedte k varu.

Nésledné pridejte hotové varené gnocchi. Pokud je omacka prili§ hustd, muzete prilit trochu vody po
vareni gnocchi.

Ke konci pridejte oCiStény a natrhany Spenat a nasekané orechy. Jesté chvili varte, zamichejte a
ihned servirujte.



