Farfalle se slaninou, vejci a mozzarellou
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Suroviny

Porce: 4

- téstoviny farfalle 500 g

- Cervena paprika chilli 1 ks

- strouzek ¢esneku 3 ks

- libova anglicka slanina 125 g

- rajcata pelati z konzervy 1 baleni
- vejce (uvarena natvrdo) 2 ks

- syr mozzarella 125 g

- Knorr Bujon Zeleninovy 1 kostka

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
Postup:

Ve velkém hrnci privedte k varu osolenou vodu a uvarte v ni téstoviny al dente.

V malém rendliku uvarte vejce natvrdo, nechte je vychladnout a nakrajejte.

Slaninu nakrajejte na kosticky. Posekejte cesnek a chilli papriku. V rendliku opecte slaninu s
cesnekem do krehka, pridejte rajcata z konzervy a chilli papriku.

Pridejte kostku Knorr Bujon Zeleninovy a varte, dokud omacka nebude husta.

Omacku smichejte s téstovinami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/zdrava-strava/

Pridejte mozzarellu a zamichejte.
Svrchu posypte nakrajenym vejcem.



