Kureci prsicka na curry se smetanou
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Suroviny

Porce: 4

- 600 g kurecich prsicek

- sul dle chuti

- 1 1zice curry koreni

- 1 1zice solamylu

- 5 polévkovych l1zic oleje

- 2 velké cibule

- smetana na Slehani

- 1 polévkova lzice sojové omacky

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci prsicka nakrajime na nudlicky, osolime, promichdme s currykorenim a solamylem. Rychle
opeceme na oleji, priddme nahrubo nakrajené cibule, sjovou omacku a smazime, dokud cibulka
nezesklovati. Pak zalijeme smetanou a na mirném ohni povarime do zhoustnuti. Dle chuti dosolime.
Jako prilohu dévame ryzi nebo téstoviny.
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