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Suroviny

Porce: 4

- SuSené houby 1 miska

- Brambory 4 ks

- Hladka mouka 3 1zice

- Zakysana smetana 1 kelimek
- Vejce 2 ks

. Sl 1 1zicka

- Kmin 1 1zicka

- Ocet 1dl

- Petrzelka/pazitka 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Predeme namocené houby zalijeme 1,5 I vody, osolime, okminujeme a dame varit. Priddme oloupané
a na kosticky nakrajené brambory a kratce povarime. Mouku rozmichanou v trosce vody za stélého
miché&ni pomalu lijeme do polévky, aby se nevytvorily Zzmolky a povarime. Kdyz jsou brambory i
houby mékké, zaslehdme po lzicich zahratou smetanu tak, aby se nesrazila. Nakonec vmichame
vejce, stahneme z ohné, dochutime soli, octem a posypeme sekanou petrzelkou ¢i pazitkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Poznamka:

Miuzeme podavat s chlebem.



