Kureci platky v syrovem bramborakem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- Kureci prsicka 4 ks

. Stl 1 1zicka

- Pepr 1 Spetka

- Hladka mouka (strouhanka) 100 g
- Olej 1 dl

- Brambory 2 ks

. Strouhany uzeny syr 150 g
- Vejce 1 ks

- Strouzek Cesneku 4 ks

- Majoranka 1 1zicka

- Kmin 1 1zicka

. Sul 1 1zicka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

TESTICKO:
brambory uvarime, rozdrtime a diikladné promichame se syrem, vajickem, utfenym cesnekem,
korenim a soli.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Z kurecich prsicek nakrajime mensi platky, okraje narizneme, osolime, opeprime a mirné naklepeme.
Platky obalime v mouce a pak v hustém tésticku. (Aby tésticko nestékalo, mizeme platky jesté zlehka
obalit ve strouhance.) Pak je osmazime v horkém oleji po obou stranach dortzova.

Poznamka:

Podévame s hranolky, nebo americkymi brambory.



