Kureci krem smetanovy

Kategorie: Polévky
Autor: kuchtik.honza

Suroviny

Porce: 4

- Varené kureci maso 100 g
- Kureci vyvar 0.8 1

- Chilli papricka 1 ks

. Bazalka 1 snitka

- Oregéno 1 snitka

. Koriandr 1 snitka

. Slehaéka 1 kelimek

. Hladka mouka 2 1zice

- Méslo 100 g

. Citronova stava 1 1zicka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z masla a mouky osmazime doruzova jisku, zalijeme vyvarem a dukladné proslehame. Pak pridame
smetanu, rozmichame, vsypeme malé kousky kureciho masa a krém ochutime citronovou $tavou,
nasekanymi cerstvymi bylinkami a chilli paprickou, soli a peprem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

