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Suroviny

Porce: 6

. drubezi dribky 500 g
- voda 1250 ml

- mrkev 150 g

- brambory 300 g

- maslo 50 g

- hladkd mouka 50 g

- zampiony 250 g

- Zloutek 1 ks

- bujon 1 kostka

- petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Drubky opereme, oCistime a vlozime do hrnce s mirné osolenou vodou a uvarime domékka. Vyvar
precedime a dribky obereme.Do vyvaru priddme nakrajené brambory na kostky, nahrubo
nastrouhanou mrkev a bujon a uvarime domékka. Polévku zahustime jiSkou, povarime a pridame
obrané maso, zampiony osmazené na masle a zjemnime zloutkem.

Na taliri posypeme nasekanou Cerstvou petrzelkou.
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