Polévka zelvi neprava

Kategorie: Polévky

Autor: avelebova

Suroviny

- teleci noziCky 4 ks

- hrachovéa polévka v prasku 0.5 ks

- maslo 4 Izice

- hladka mouka 2 1zice

- nakrdjend korenova zelenina 0.5 hrnek
- cibule 1 ks

- voda 4 hrnek

. sul 1 Spetka

- bilé vino 8 1zice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Oprané nozi¢ky osolime a uvarime s cibulé do mékka. Maso zn oziCek i s kiizi obereme, vlozime mezi
2 prkénka a ztizime. Ve vyvaru z nozicek uvarime hrachovou polévku a precedime ji. Priddme
zeleninu, prilijeme vino a polévku zahustime jiSkou. Vylisované maso nakrdjime na drobné kousky a
nechame v polévce povarit. Podavame s osmazenym chlebem nakrajenym na kosticky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

