Polevka z veprovych nozicek
Kategorie: Polévky

Autor: avelebova

Suroviny

- veprové nozicky 2 ks
- suSené houby 2 1zice
- porek 1 ks

- hrubd krupice 2 1zice
- tuk 1 1zice

- vejce 1 ks

. sul 1 Spetka

- pazitka 1 Spetka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Umyté nozicky uvarime v osolené vodé. Vyvar precedime a pridame nakrajeny porek, namocené
susené houby a varime asi 10 minut. Krupici oprazime na tuku, prelijeme vyvarem, pridame
rozslehané vajicko, nakrajené maso z nozic¢ek, zbavené kosti a chrupavek. Hotovou polévku
dochutime nasekanou pazitkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

