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Suroviny
vepřový jazyk 1 ks●

voda 5 hrnek●

sůl 1 špetka●

pepř celý 3 kulička●

vegeta 1 lžíce●

polévková zelenina na kostičky 0.5 hrnek●

petrželka 1 špetka●

Doba přípravy: 90 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Postup:
Umytý jazyk uvaříme do měkka. Do vývaru přidáme polévkové koření Vegeta, pepř, nakrájenou
zeleninu a povaříme. Jazyk ponoříme na několik vteřin do studené vody, abychom jej snadněji
oloupali. Oloupaný jazyk nakrájíme na malé kousky a vložíme do polévky. Podáváme s nočky, se
svítkem nebo se strouháním. Zdobíme petrželkou.

http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

