Zverinova polévka
Kategorie: Polévky

Autor: avelebova

Suroviny

- odrezky a kosti ze zvériny 1 baleni

- voda 5 hrnek

- pepr cely 3 kulicka

- nové koreni celé 3 kulicka

- cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Cerstvé houby 0.5 hrnek

- uzeny syr 1 platek

- korenova zelenina na nudlicky 0.5 hrnek
- sadlo 1 1zice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Maso a kosti vlozime do studené vody, pridame pepr, nové koreni, stl, celou cibuli a celé strouzky
cesneku. Varime az je maso mékké. Polévku precedime. Maso nakrajime na malé kousky a vlozime
zpét do vyvaru. Houby nakrajemé na platky a zeleninu na nudlicky osmahneme na sadle, pridame do
polévky a jesté kratce varime. Do hotové polévky zamichame strouhany uzeny syr.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

