Zeleninova polévka s noky

Kategorie: Polévky

Autor: avelebova

Suroviny

- mrkev 1 ks

- petrzel 1 ks

- celer 1 ks

- kedluben 1 ks

. porek 1 ks

. 1/4 hlavka zeli 1 ks
- voda 6 hrnek

.- maslo 1 Izice

- vejce 1 ks

- hruba mouka 3 1zice
. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zeleninu nakrajime ¢i nastrouhdme na hrubém struhadle, osmazime na masle a zalijeme vodou,
osolime a varime asi 15 minut. Do varici polévky nechame po vidlicce stékat noky z vejce
rozmichaného s hrubou moukou. Je-li tésto hustsi, noky lze vykrajovat 1zickou. Povarime 3 minuty,
pripadné opeprime a nakonec priddme nasekanou petrzelku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

