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Suroviny

Porce: 5

- Slazené kondenzované mléko 1 plechovka
- Oriskomedové BEBE dobré rano 300 g

- Maslo, rozpusténé 75 g

- Velké banany na kolecka 4 ks

- Smetana ke Slehani 400 ml

- Krupicovy cukr 1 Izice

Doba pripravy: 280 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

1. Zavrenou plechovku slazeného kondenzovaného mléka dejte do hrnce, zalijte vodou a 2,5-3 hodiny
varte.

2. Mezitim troubu predehrejte na 180°C, suSenky nadrtte rukama najemno , prelijte lehce zchladlym
maslem a prohnétte do kompaktni hmoty. Pak ji natlacte do kulaté kolacové formy o pruméru 26 cm
s odnimatelnym dnem. Hmota by méla zakryt dno i boky. Dejte na 10-12 minut zapéct do predehraté
trouby. Poté nechte korpus zcela vychladnout a vyndejte jej z formy.

3. Plechovku uvareného mléka nechte zcela vychladnout. Pak ji otevrete, vznikly karamel
promichejte vidlickou a prelijte na korpus. Navrch naskladejte banany a dotuha uslehanou smetanu
a smichanou s cukrem. Tiha karamelu, banant a Slehacky je velka - pocCitejte proto stim, ze korpus
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muze prasknout.



