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Suroviny

Porce: 4

- Kureci palicky 7 ks

- Olivovy olej 2 Izice

- Instantni polenta 80 g

- Najemno nastrouhany parmazan 20 g
. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

. Cesnek, neoloupany 4 strouzek

- Majonéza 220 g

- Citronova stava 1 lzice

- Skrojky citronu k podavani 5 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 220°C. Kureci palicky dejte do misy a smichejte s polovinou oleje. V jiné mise
promichejte polentu, parmazan, stl a pepr a ve smési obalte vSechny kousky masa. Zbylym olejem
potrete plech vylozeny pecicim papirem, vyskladejte na néj kureci palicky a Cesnek dejte na pul
hodiny péct. Maso v prubéhu peceni obracejte. Mezitim majonézu smichejte s citronovou $tavou .
Podévejte dohromady, se skrojky citronu.
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