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Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

- Cibule, nasekand najemno 1 ks

- Mleté hovézi maso 500 g

- Mala chilli papricka, nasekana 1 ks
- Mleta sladka paprika 1 1zicka

- Rajcatovy protlak 2 1zice

- Rajcatové pyré 280 g

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

- Tortilly k podavani 4 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na rozpéleném oleji asi 5 minut opékejte cibuli, pridejte mleté maso a opecte ho dohnéda - vareckou
masové hrudky drtte, aby se rozpadaly na co nejmensi kousky. Trvat by to mélo minimalné deset
minut, aby se maso opravdu propeklo. Pridejte chilli papric¢ku, sladkou papriku, protlak a pyré. Varte
dalsich 10 minut a pak podle chuti osolte a opeprete . Podavejte s torillami a lehkym saldamem
smichanym z rajcat, koriandru, cibule a trochu oleje.
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