Kureci salat

Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinkal1991

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Slanina 6 platek

- Kureci prsa 4 ks

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

- Vétsi zrala rajCata, na kousky 3 ks

. Cervena cibule, jemné nasekana 1.2 ks

- Celerové rapiky, nakrajené na kousky 2 ks
- Husty bily jogurt 60 g

- Bily vinny ocet 1 1zice

- Salatové listy k podavani 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 200°C. Plech vylozte pecicim papirem a vyskladejte na néj platky slaniny tak,
aby se neprekryvaly. Pecte asi 10 minut. Kureci prsa mirné naklepejte, ze vSech stran je osolte a
opeprete a pridejte na plech ke slaniné. Pecte 15-20 minut domékka. Mezitim ve velké mise
smichejte rajCata, cibuli, celer, majonézu, jogurt a ocet. Poté pridejte natrhané kureci maso a
slaninu. Podle chuti osolte a podavejte s Cervenymi listy salatu.
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