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Kategorie: Pokrmy
Autor: Bmilinkal1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsa 4 platek

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

- Kecup 2 lzice

- Veprova sunka pro déti 4 platek

- Ementdl, podélné rozkrojeny 12 platek
- Mrazeny hréasek 280 g

. Maslo 1 lzice

- Kuskus 150 g

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Gril v troubé rozpalte na maximum. VSechny platky kurecich prsou vylozte na pracovni plochu,
osolte je a opeprete, potrete keCupem a na kazdy dejte platek Sunky a 2 platky syru- Zarolujte a
kazdy zavitek jesté omotejte platkem syru. Grilujte 10 minut ze vSech stran, dokud neni maso mékkeé.

2. Mezitim do mensiho hrnce nasypte hrasek, pridejte maslo a 250ml vody a privedte k varu. Sejméte
z ohné a do hrnce pridejte kuskus. Priklopené nechte stat 5 minut, aby kuskus absorboval veskerou
tekutinu. Nacechrejte vidlickou, osolte a podavejte k masu.
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