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Suroviny

Porce: 7

- rajcata 9 ks

- mleté maso 500 g
- maslo 100 g

- cibule 1 ks

. Cesnek 3 strouzek
- vejce 3 ks

- cuketa 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

Rajcata omyjeme,serizneme a vydlabeme vnitrky.

Mleté maso osmazime na masle s cibuli a cesnekem.Az se oddéli,okorenime ho peprem a osolime.
Pridame cuketu,petrzelovou nat a rozslehana vajicka.Kdyz smés ztuhne,dame ji do rajcat a
zakryjeme odriznutymi vrsky.Naskladame do zapékaci misky,pokapeme olivovym olejem a zapékame
ve vyhraté troubé asi 20 minut.
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