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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 500 g

- Vejce 5 ks

. Sil - dle chuti 2 Spetka
- Voda - trocha 2 1zice

- Mlety mék 6 1zice

- Mouckovy cukr 6 1zice
- Maslo 80 g

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Na val nasypte vSechnu mouku, udélejte v ni dilek a rozklepnéte do néj vSechna vajicka. Osolte a
nejprve vidlickou promichejte.

2. Tésto pak zpracujte rukama, dlouze a peclivé. Pokud je treba, pridejte trochu vody, ale tésto musi
zustat primérené tuhé. Nakonec ho zabalte do alobalu ( aby neokoralo )a nechte pul hodiny
odpocivat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3. Odpocinuté tésto rozvalejte, zacinejte od stredu do kraju - na velmi tenkou placku, priblizné
milimetr silnou. Placku prehnéte z kazdé strany do stredu, obé poloviny pak znovu prelozte do stredu
a nakonec na sebe nalozte obé poloviny.

4. Krajejte ostrym nozem asi 1cm pruhy. Nechte je trochu oschnout a pak je varte v osolené vodé.
Nudle rozdélte na talif, posypte je makem smichejte s cukrem a polijte rozpusténym maslem.

Poznamka:

30 minut suSeni



