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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 30 g

- Krupicovy cukr 55 g

- Vanilkovy lusk, prorizli 1 ks

- Jahody, odstopkované 400 g

- Listové tésto 400 g

- Smetana ke Slehani 1 kelimek

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Troubu predehrejte na 200 °C. Maslo, cukr, 1,5 1zice vody a vanilkovy lusk dejte do malé panve s
neprilnavym dnem a na stfednim plameni zahrivejte, dokud se cukr zcela nerozpusti. Privedte k varu
a pak zahrivejte jesté dalsi dvé az tri minuty. Sejméte z ohné a lusk ze vzniklého karamelu vyjméte.

2. Jahody rozdélte do Ctyrech az peti zapékacich misticek o objemu asi 180 mililitru a prelijte je
karamelem. Listové tésto rozvélejte do pul cm tenké placky a vykrajejte z néj kola o priméru 9 cm a
prekryjte jimi jahody. Pecte 20-25 minut dozlatova. Vyklopte na talire a podavejte s uslehanou
smetanou.
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