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Suroviny

- Citrén 0.5 ks

- Mleta skorice 0.5 1zicka
- Prasek do peciva 0.5 1zicka
- Drozdi 10 g

- Hrubd mouka 150 g

- Cukr moucka 150 g

- Med 170 g

- Hrebicek cely 4 ks

- Vejce 5 ks

- Rum 4 1Zice

- Liskové orechy 50 g

- Rozinky 50 g

- Vlasské orechy 50 g

- Maslo 50 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Maslo vymichame se Zloutky a cukrem. Priddme pomleté hiebicky, skofici, nastrouhanou kuru z
pulky citrénu. Priddme rum, roztopeny med a rozdrobené drozdi. VSe dobre promichame az dokud
hmota mirné nezpéni a nezhoustne. Priddme mouku smichanou s kypricim praskem. Dame umyté
rozinky.

VSechny orechy pomeleme a vySlehame tuhy snih. Orechy i bilky pridame k téstu a promichame.
Babovkoovou formu dukladné vymazeme a vysypeme moukou. Tésto vlijeme do formy a peceme ve
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vyhraté troubé. Po upeceni posypeme mouckovym cukrem.



