Jahodovo-malinové tiramisu
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Suroviny

Porce: 7

- Mascarpone 375 g

- Smetana ke Slehani + 250 ml navic na ozdobu 160 ml
- Tmavy trtinovy cukr 2 1zice

. Cukrarské piSkoty 18 ks

. Dezertni vino ( sladké, bilé vino ) 250 ml

- Jahody, odstopkované nakrajené na platky 250 g

. Cerstvé maliny 300 g

- Mouckovy cukr na posypani 1 hrst

Doba pripravy: 40 min

ObtiZnost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

Mascarpone, smetanu a cukr naslehejte v mise. Formu na terinu o objemu asi 1 litr lehce vymazte
olejem a vylozte pecicim papirem. Prvnich Sest cukrarskych piskott namocte do dezertniho vina a
vylozte jimi dno teriny. Navrch rozdélte polovinu jahod a malin a zakryjte polovinou naslehaného
mascarpone. Do vina namocte dalSich Sest piSkotu a vyskladejte je navrch, pokryjte je zbylym
ovocem a mascarpone a navrch vyskladejte posledni Sestici piSkotti namocenych do vina. Dejte do
lednice minimdalné na 8 hodin. Podéavejte ozdobeni dalsi Slehackou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

8 hodin tuhnuti



