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Suroviny

Porce: 4

- Cukrérské piskoty 1 balicek
- Jahodovy sirup 100 ml

- Mouckovy cukr 2 1zice

- Smetana ke Slehani 250 ml
- Kysana smetana 250 ml

. Cerstvé jahody 300 g

- Kakao 1 hrst

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do hranaté nadoby poklademe cukrarské piskoty, potrené jahodovym sirupem. Potreme jednim
kelimkem kysané smetany, smichané s jednou Izici cukru.

Pak poklademe platky jahod. Slehacku u$lehdme a pomaZeme.Znovu poklademe jahody. Déme
ztuhnout do lednice.

Pred podavanim muzeme jesté dat trosku Slehacky a kakao.
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