Jahodovy kolac s Nutellou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- Vanilkovy pudink 1 balicek
- Nutella 1 balicek

- Méslo 120 g

- Mléko 250 ml

- Cukr60g

. Sul 1 Spetka

- Méslo 120 g

- Vejce 2 ks

- Mouka 250 g

- Cukr60g

- Jahody cerstvé 500 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Z mouky, 60g cukru, 120g masla, vajec a Spetky soli vypracujeme hladké tésto. Vyvélime a vlozime
do formy. Zarovname okraje. Troubu predehrejeme na 180 stupili a peceme 20 minut. Po upeceni
nechame vychladnout.

Z mléka, vanilkového pudinku a cukru uvarime husty pudink. Za stalého michani nechdme
vychladnout. Primichdme maslo a nutellu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Krémem potreme vychladly korpus a poklademe jahodami.



