Kulajda

Kategorie: Polévky

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 4

- Kopr 1 svazek

- Vejce 1 ks

- Zakysana smetana 100 ml
- Smetana ke Slehani 100 ml
- Houby susSené 2 hrst

- Hladkd mouka 2 1zice

- Brambory 4 ks

- Ocet 1 1zZicka

- Kmin mlety 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Susené houby dame do vétsiho hrnce, zalijeme litrem vody, osolime a chvili varime.

Priddme kmin, brambory nakrajené na kosticky a varime dokud nejsou brambory mékkeé.

Ve smetané rozmichdme mouku tak, aby se netvorili hrudky a vlijeme do polévky. Provarime.
Pridame zakysanou smetanu, prohrejeme a dame kopr.

Nakonec do polévky rozklepneme vejce a rychle rozmichdme. Nechdme projit varem a dle chuti
dochutime octem, soli.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

