utopenci v pikantnim nalevu

Kategorie: Maso

Autor: ajik26

Suroviny

Porce: 4

- Spekacky 8 ks

- stredné velké cibule 2 ks
- sladkokyselé okurky 4 ks
- Nalev

- octa 2 Izice

- vody 7 Izice

. sul 10 ml

- pepr cely 5 kulicka

- Nové koreni 5 kulicka

- bobkovy list 2 platek

- olej 1.5 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Michani
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Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Osolenou vodu, svarime s korenim, prilijeme ocet, nechdme prejit varem a nalev ddme vychladit.
Oloupané cibule rozkrajime na platky a rozebereme na kolecka. Okurky nakrajime na platky.

Spekacky oloupeme, pfepilime naskldddme do vhodné velké sklenice, proloZime cibuli, okurkami,
zalijeme prochladlym nélevem a olejem a ddme do lednice prolezet.

Poznamka:

kdo chce muze si tam dat jesté feferonku nebo trochu chilli



