Zapekané testoviny s zampiony a olivami
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Suroviny

- Besamel 200 ml

- Cibule 1 ks

- Eidam 80 g

- Olej na vymazani zapékaci misy 2 Izice
- Olivy zelené bez pecek 100 g

- Pepr mlety 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

. Téstoviny penne 350 g

. Zampiony 300 g

- Bazalka suSena 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Cibuli oCistime a nakrajime nadrobno, zpénime ji na oleji a priddme na platky nakrdjené zampiony.
Osolime, opeprime a dusime domékka. Uvarime téstoviny dle ndvodu. Scedime a lehce omastime,
pridame susSenou bazalku do téstovin a promichame.

Téstoviny smichdme s zampiony a cibuli, priddme pokrajené olivy a vsypeme do zapékaci misy,
kterou vymazeme olejem.

Poté zalijeme beSamelem a vlozZime do predehraté trouby.Po chvili pec¢eni téstoviny posypeme
nastrouhanym eidamem, vratime do trouby a peceme dozlatova.
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