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Suroviny

Porce: 8

- Hovézi krk 200 g

- Veprova plec 200 g
- Mrkev 4 ks

. Cibule 2 ks

- Brambory 4 ks

. Celer 0.25 ks

. Zeli 0.25 ks

. Petrzel 1 ks

- Kmin cely 1 1zi¢ka
. Petrzelova nat 2 1zice
- Voda 21

. Sul a pepr 1 $petka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Maso nakrajime na kostky, zalijeme studenou vodou a osolime. Varime zvolna asi hodinu. Az maso
zmékne, pridame na kousky nakrajenou korenovou zeleninu, nasekanou cibuli, nakrouhané zeli a na
kostky nakrajené brambory, ochutime kminem, opeprime a varime dalSich asi 15 minut. Nakonec


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

vmichdme nasekanou petrzelovou nat a stAhneme z ohné. Podavame s chlebem



