Kureci po balkansku
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Suroviny

Porce: 3

- Brambory varené ve slupce 300 g
. Salotky 4 ks

- Olivovy olej 2 Izice

- Kureci prsa 300 g

- Cuketa 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Oregéano cerstvé 1 Spetka

. Sul a pepr 1 $petka

- Cherry rajcata 50 ks

- Balkansky syr 150 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemeé: Chorvatsko

Pocet porci: 3

Postup:

Na olivovém oleji opeCeme nakrajenou Salotku a na platky nakrajené oloupané brambory.
Prohodime, osolime a opeprime a opeceme dokrupava. Uchovame teplé. Maso nakrdjime na kousky a
dame ho rozpaleného olivového oleje na jinou panev. Promichdme, osolime a okorenime. Po chvilce
pridame na kousky nakrajenou cuketu, na poloviny nakrajena rajcata, prolisovany cesnek a smés
osolime a opeprime. PeCeme asi 8 minut a pak primichdme opecené brambory se Salotkou. Posypeme


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

rozdrobenym balkanskym syrem a podévame, az se syr castecné roztavi.



