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Suroviny

Porce: 4

- vétsi veproveé rizky z kyty 4 ks
- maslo 1 1zice

- libova Sunka 50 g

- drobny hrasek( sterilovany nebo mrazeny) 2 1zice
- hladkd mouka 3 1zice

- strouhanka 1 miska

- vejce 3 ks

- rajcata 4 ks

. sul 1 Spetka

- olej na smazeni 20 ml

- citron 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rizky odblanime, tence je rozklepeme a osolime. Na vétsi ¢asti mésla ope¢eme drobné nakrajenou
Sunku, pridame hrasek a 1 vejce, smés osolime a nechame na ohni zhoustnout. Hotovou smeési
potreme rizKy, prelozime je v poloviné a sepneme paratkem. Naplnéné rizky obalime jako klasické
rizky v mouce, vajicku a strouhance.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Usmazime je ve vysoké vrstvé tuku a nechame okapat na papirovych ubrouscich.

potom je urovname na misu, pokapeme zbylym rozpusténym maslem a obloZime rozkrajenym
citronem a rajcaty.

Podavame s osmazenymi brambory nebo jen s varenymi.

Poznamka:

Dobrou Chut :)



