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Suroviny

Porce: 4

- roSténky 4 ks

- sadlo 1 1zice

. sul a pépr 1 Spetka

- mensi cibule 1 ks

- hladkd mouka 1 IzZice
- hovézi vyvar 100 ml
- vétsi brambory 4 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rosténky na okrajich nakrojime, naklepeme je, osolime, opeprime a poprasime moukou. Na sadle
zpénime cibulku nakrajenou nadrobno a rosténky na ni po obou stranach do zlatova opeceme.
Pak je podlijeme vyvarem a na kazdou polozime jeden na platky rozkrajeny a osoleny syrovy
brambor. Za ob¢asného podlévani a prelévani brambor Stavou z masa dusime do mékka.
Podévame s dusenou zeleninou nebo se zeleninovym salatem.

Poznamka:

Dobrou chut :)
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