Slané kolacky z bramborového testa
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Suroviny

Porce: 8

- Brambory 500 g

- Hladka mouka 100 g
- Vejce 1 ks

- Cibule 1 ks

- Rajcata 3 ks

- Cesnek 1 strouzek

- Slanina 4 platek

- Olivovy olej 3 1zice
- Petrzelova nat 1 ks
- Mouka na val 2 hrst
. Sul 1 lzice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Brambory oloupeme a uvarime ve slané vodé, pak je slijeme, rozmackame a nechame vystydnout.
Pridame k nim vejce, mouku a siil a vypracujeme vlacné tésto, které rozdélime na 8 dilku. Z kazdého
na pomoucnéném valu udélame placicku velikou jako kola¢. Okraje zvedneme a stied oblozime
platky rajcete a na nudliCky nakrajenym cesnekem a posypeme sekanou petrzelovou nati.
Nakrajenou slaninu a cibuli na kolecka orestujeme na oleji a ddme navrch na obloZené kolacky. Na
plechu vyloZzeném pecicim papirem pec¢eme 20 minut pri 220 "C.
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