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Suroviny
Rýže 300 g●

Paprika zelená (trošku pálivá) 3 ks●

Rajčata 5 ks●

Pórek 1 ks●

Račatový protlak 3 lžíce●

Sůl 1 špetka●

Pepř 1 špetka●

Chilli 1 špetka●

Jarní cibulka 2 ks●

Doba přípravy: 50 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Postup:
Rýži uvaříme obvyklým způsobem.
Pórek nakrájíme na kolečka, rajčata a papriky na malé kousky.
Na oleji zpěníme jarní cibulku, přidáme pórek a chvíli dusíme. Přidáme papriku a rajčata. Dusíme,
dokud se rajčata nezmění v pyré. Přidáme protlak dochutíme solí, pepřem a chilli. Přidáme uvařenou
rýži a společně prohřejeme.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

