Redkvickova polévka
Kategorie: Polévky

Autor: avelebova

Suroviny

- redkvicky 2 svazek

- cibule 2 ks

- petrzelka 1 Spetka

- tuk 1 1zice

- masovy vyvar 3 hrnek

- smetana na Slehani 0.5 hrnek
- zloutek 1 ks

- muskatovy orisek 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Nadrobno nakrajenou cibulku kratce osmahneme na tuku, priddme nasekané listky z redkvicek a
chvili dusime. zalijeme vyvarem, osolime, okorenime strouhanym oriSkem a varime na mirném ohni
asi 10 minut. priddme smetanu, do které jsme predtim zamichali Zloutek a nahrubo nastrouhané
redkvicky. Kratce povarime. Nakonec pridame nasekanou petrzel.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

