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Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsa 2 ks

- Cibule 1 ks

. Zampiony Cerstvé 5 ks
- Bilé vino 100 ml

- Oregano 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Smetana 250 ml

. Spagety 300 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Spagety uvatime dle navodu a scedime.

Cibuli oloupeme a nakrdjime na kosticky. Na oleji nechame zesklovatét. Kureci maso omyjeme a
osusime, nakrajime na kosticky. Maso osolime a opeprime a pridame k cibuli. Restujeme. Jakmile je
maso trosku mékké pridame smetanu, vino a varime domékka. Pridame dle chuti oregano, sul pepr.
Scezené Spagety ddme k omdacce a prohrejeme.
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