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Suroviny

- mozecek 4 ks

. cibule mala 1 ks

- voda 4 hrnek

. hladka mouka 1 1Zice

.- maslo 1 Izice

. sul 1 Spetka

- sekana petrzelka 1 Spetka
. zemle 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Na masle osmazime jemné nakrajenou cibuli, prisypeme mouku a pripravime jisku, kterou postupné
zalijeme vodou a michame do hladka. Mozecéek sparime horkou vodou, odblanime, rozkrajime,
vlozime do osolené polévky a povarime cca 10 minut. Priddme sekanou petrzelku. Podavame s zemli
pokrajenou na kosticky a osmazenou na masle. Polévku mizeme zjemnit pridanim 1/2 hrnku mléka s
rozslehanym zloutkem. pripravenou smeés jiz nevarime, pouze do polévky vmichame.
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