Tvaruzkovy zavin
Kategorie: Predkrmy

Autor: djlussinka

Suroviny

Porce: 10

- Listové tésto 1 ks

- Sunka 300 g

- Spek 300 g

- olomoucké tvarlzky 3 ks
- vejce 3 ks

- porek 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Spek nakrajeny na kosti¢ky mirné osmahneme,pfidéme nakrajeny porek,podusime a nechdme
vychladnout. Tvarizky nakrajime na malé kousky a smichame s vejci.Listové tésto rozpulime,kazdou
pulku vyvalime na plat trosku tlustsi nez na jablkovy zévin,poklademe Sunkou,smési $peku a porku a
nakonec smési tvaruzki s vejci.zavineme a pe¢eme pri 150 asi 45 Minut.Nechame vychladnout a
podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/

