Drozdova polévka s porkem

Kategorie: Polévky

Autor: avelebova

Suroviny

- Cerstvé drozdi 2 1zice
- sadlo 1 1zice

- voda 4 hrnek

. porek 1 ks

. sul 1 Spetka

. pazitka 1 Spetka

- vegeta 1 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Na rozehraté sadlo rozdrobime drozdi a osmahneme ho doruzova. Vyklepneme na néj vejce a rychle
smichame, az se utvori malé nocky. Zalijeme je horkou vodou. Kdyz se polévka vari, pridame na
koleCka nakrajeny porek a varime jesté 5 minut. Polévku dochutime polévkovym korenim a osolime.
Nakonec priddme drobné nakrajenou pazitku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

