Bramborova polévka 1

Kategorie: Polévky

Autor: avelebova

Suroviny

- mrkev 1 ks

. petrzel 1 ks

- celer 0.5 ks

- kvétdk kousek 1 ks

- porek kousek 1 ks

- zeli kousek 1 ks

- brambory 4 ks

- ¢esnek 3 strouzek

- suSené houby 2 1Zice
- hladka mouka 4 1Zice
- tuk na jiSku 2 lzice

- voda 4 hrnek

- kmin 1 Spetka

. sul 1 Spetka

- majoranka 1 Spetka
- petrzelka 1 snitka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika
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Postup:

Zeleninu ocCistime, opereme a nakrajime. Mrkev, petrzel i celer 1ze nastrouhat na hrubém struhadle.
Mezitim namocime houby do horké vody a nechame chvili macéet. O¢iSténé brambory nakrdjime na
kosticky. Zeleninu a brambory ddme do hrnce a zalijeme vodou. Pridame sul, trochu kminy, scezené
houby a varime asi 10-15 minut. Prolisovany Cesnek pridéame do jiSky a jiSku zalijeme hrnkem
studené vody, promichdme, vlijeme do polévky a za stalého michami privedeme do varu. Prisypeme
majoranku a povarime 5 minut. Pred podavanim nakonec nasekanou petrzelku.



