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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- Téstoviny spaghettini 200 g

- Rustikalni chleba 100 g

- SuSena rajcata nalozena v oleji 8 ks
. Cesnek, rozmélnény 2 strouzek

. Sul, pepr - dle chuti 1 $petka

- Olivovy olej + k zastriknuti 2 1zice

- Mozzarela 1 ks

- Bazalkové listy 1 hrst

- Balzamikovy ocet 2 Izice

- Parmazan k podavani 1 hrst

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Téstoviny uvarte ve vrouci osolené vodé podle navodu na obalu tak, aby byly al dente. Mezitim dejte
kousky chleba, rajcata, ¢esnek, sul, pepr a olivovy olej do robotu a rozmixujte. Téstoviny scedte,
dejte na talir, posypte smési z robotu, navrch dejte mozzarelu, bazalku a zastriknéte octem, olejem a
podavejte s parmazanem.
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