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Suroviny

Porce: 4

- Olej 3 1zice

. Cesnek, oloupany, zmacknuty v dlani 2 strouzek
- Rajcata, nasekana 450 g

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

- Téstoviny tagliatelle ( Cerné ) 350 g

- Krevety 400 g

- Rukola 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Olej rozpalte v panvi, pridejte rozmacknuté strouzky cesneku a opecte je dohnéda. Poté Cesnek
vyhodte a do panve naopak dejte rajcata. Osolte je a opeprete a za ob¢asného michani 10 minut
opékejte. Mezitim uvarte téstoviny ve vrouci osolené vodé podle navodu na obale tak, aby byly al
dente neboli na skus. Do panve 1 rajcatum pridejte krevety a kratce provarte domékka, ale dbejte na
to, aby nebyly gumové. Nakonec do panve vmichejte scezené téstoviny. Podavejte posypané rukolou.
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